IEC 61309

Edition 1.0 1995-01

INTERNATIONAL
STANDARD

NORME
INTERNATIONALE

Deep-fat fryers for household use — Methods foriieacuring the performance

Friteuses a usage domestique — Méthodes de mesure de I'aptitude a la fonction

INTERNATIQNAL
ELECTROTEC.!NICAL

COMMIE SION
“OM. 1ISS.ON
ELZCTROTECHNIQUE
INTERNATIONALE PRICE CODE W
CODE PRIX
ICS 97.040.50 ISBN 2-8318-3255-1

® Registered trademark of the International Electrotechnical Commission
Marque déposée de la Commission Electrotechnique Internationale


https://www.stdhive.com/standards/iec-61309-ed-10-b1995-pdf/

-2~ 1309 © CEI:1995

SOMMAIRE

Pages

AVANT -PROPOS ..ot eeteee e st eeeeesassseseeereeestereessassas s aassa st ee et sbs s e b s e s s e n b e st s s et e aras 4
Articles

1 Domaine d’application €t ODJEt ..o 6

1.1 Domaine d'appliCatiON .........iceeviiirimmirrceier et 6

1.2 Aspects exclus du domaine d'appliCation .........ccreiniiicincncnicnininiiennen, 6

D REFEIENCES NOTIMALIVES .ooeniieeieeierreereeeeeeeetaeeeesessesssnessesorsastassssessestsesesssnssasissnnssnaassessnses 6

B DATIMIIONS ooeneeeeeeeeeeresreeeseeerseessiisseeasessessesssaaenseese et sessaassnstessseassatosasossasstsesssrssentossasssnsasaneas 6

4 LISTE S MESUIES .oooeeetieeeeiirrreeierieeaeeesearrecissnsaeaeassaaaaasaesesarrstaaee s toa b aaaatsaaasasnatanseesnnareos 8

5 Conditions géNErales de MESUIES ......ccceuieriicmiecnuiriminiss sttt 10

5.1 Alimentation GleCHIQUE .....c..ociiiiiiiiiere ettt 10

5.2  Température @mbIaNTe ...ttt 10

5.3  SUPPOTt €N DOIS -..cereecreincariiieirint st st errereenereenereneans 10

5.4 Graisse ou huile utilisées pour 1@ test ... 10

55 Qualité des frites surgelées utilisées pour [€s €SSaIS ..cccvvviiiiinininciinnnnne. 10

5.6 Equipement et fonctionnement de 12 friteUSe .o 12

5.7 Données A rassembler avant 1€S €SSaIS. ...ceuiriiricciiicniiinniieee 12

6 DiIimMENSIONS OIS tOUL ..eiiieeiiiiiieceie et rececertiesie e satr e s srae st seae s es st a s s st e s s st e ae s e e ssn s onass 12

AR =T Y 1o - TR T OO SU OO ORI PO PP PP PPPSPRR PSP PTPRDYRIRIPRORET 12

8 Longueur du cordon de raccordement GIeCtHQUE .....ceveveiiiicrinmiiiciniieee 12

9 Température de I'huile ou de 13 QraiSSe ...ccoviiriemmeiirne ettt 14

10 Contenance minimale d’huile OU de graiSSe ..ot rnenceeeens 14

11 Contenance maximale d’huile Ou de graiSSe ...t 14

12 Capacité maximale de friure . ... 14

13 Capacité speécifique de fritUre ... ... 14

14 Temps de montée en teMPETatUIe ..o e 16

15 Temps de PrePAration ..........cccovirrieisirsirescsi ettt s 16

16 CONSOMMALION A’ EMETGIE ....ovevenieeucereiiinerir ettt st ensa s sh st 20

17 RESUILAL AE FIIUIE woeeevvieeeeieeere e creeteeereieeeeeecatsstesa b e s e s e st s s st e ae s sea s as s e s s nesaneeassrnensss 20

17.1  Détermination du DruniSSAQE .....ccooveriimieneriiererescernssree ettt e eee 20

17.2 Détermination de la matiére grasse absorbée .........ooiviiiniiininniininnen 22

T7.8  TOXEUTE ettt eee et s et ee e e see e sesas s aae e s b s e s s e e s m s e s ettt ab e b sb b e s aabn e s b e e s e n s nsans 24

18  Aptitude au versage et efficacité du filtre a huile ou A QraiSse ..cooevercercninercennennnennas 26

18.1  MOAE OPBIAIOINE ...oucveeeeeieecerieiciitecne ettt st 26

8.2 ROSUIAES ooeeeeeee et eeeeseeeseesanaaasasasesssssassssasesassrannsssrsseesssesetassasssssnanes seseeens 26


https://www.stdhive.com/standards/iec-61309-ed-10-b1995-pdf/

1309 © IEC:1995 -3-

CONTENTS

Page

FOREWORD .ottt eeeeeestss e saasenessasssee s tasaee s secaeantesarassstsesrasesasaasssaasssetasassansteenasannasens 5
Clause

1 SCOPE AN ODJECE ...ttt st 7

1.1 SCOPE ettt ettt e e s 7

1.2 Aspects excluded from the SCOPE .......ociiiiiiinenin i 7

2 NOIMALIVE TEIEIEINCES . .eeeeeeeectieectiecreeieeeraseeeresebasstasserestnsessaessstassansasnaesasssssantcasnnasatans 7

LR 071 111 11 (o] £ - IR OO u RO OO OPPP PO RPP RPNt 7

4 LiSt Of MEASUTEIMENTS ..vvvieieeieeeeeeeeitieeeireeseeeseeseeesesstsssssasesssssasasareesasasssessssnasssnsseassssnsensasans 9

5 General conditions for MEASUTEMENTS .....cccoeiiiiiiiniiienrrenee sttt sas e scceas 11

5.1 ElECrCAl SUPPIY .eeerieieeceieniiitiiniiticnae e eree st e s s e sttt st e et a e s sa et 11

5.2  AmbIient teMPErature .........ccococoeveevcecrcrcecensisisinssssersssssnsnsssnnns oo renerens 11

53 Wooden support ..o seemesrerensteesaesnestenesseneasacstteseasennatases 11

5.4 Fat or oil used for the testS ... rcenc e 11

5.5 Deep-frozen French fried potatoes used for the tests ... 11

5.6 Equipment and operation of the deep-fat fryer .......ccoovviiinnninininnnne 13

5.7 Collection of data prior t0 the testS ... 13

6 OVErall IMENSIONS ...cocvvierreeieenterreierreeeeseresnesssnessneesasessnrsssesesasassnsessassnsassssnes sessssoasaas 13

AR V. F- V-3 OO USROS U TP RSP PPPPI I OPOPPPP PR P PP 13

8 Length of power supply cord or Cord Set ..o 13

O Ol/fAt LEMPEIALUIE ...coevveerreeereeeesreseessseeeessee s sessessssssescsseseasinsasssssss s sssssssssssas s sssssssases 15

10 Minimum Oil/fat CAPACIEY ....oociirieiiiiiit et 15

11 Maximum Oil/fat CAPACIY ..covveeciiieieiiictiee e 15

12 Maximum frying CAPACIHY .....cooviviiniiicir et 15

13 Specific frying CAPACIY ....c.covirririiiieieire e e 15

14 Heating-up tiME ..ot e 17

15 ProCesSing tIME ....cooccciiieiiiiiceiiinicre ettt e s s 17

16 ENEIgy CONSUMPLION .ouciiiiieniiiii s e 21

17 FIYING FESUIL .ottt st s s b 21

17.1  Determination of the BrOWNNESS ......cccccviriniininiimniene et 21

17.2 Determination of the fat content ... .. 23

7.8 TOXEULE ceeeeeeeeereeete e e cee et ee st e s e e snesemesinsesaa s e essas e as e s s e s sn b asssaansnaeassasasssasessnnnnsns 25

18 Pouring ability and effectiveness of the oil/fat filter .......c.coivivnnninniiinninn 27

181 PrOCEAUIE c..eeeeeeeeeeeeeeeeeeetse st e e sas s s s s es s seseese st s st st be bt sess e serasonasassensasenes 27

8.2 ROSUIS ceneeeeee e eeeeeeeeeeeeeeeeeesereseeeneesssssssssassessanssssssaseseansssssssnasessssnsssroneessanasnacsesanses 27


https://www.stdhive.com/standards/iec-61309-ed-10-b1995-pdf/

-4 - 1309 © CEI:1995

COMMISSION ELECTROTECHNIQUE INTERNATIONALE

FRITEUSES A USAGE DOMESTIQUE -
Méthodes de mesure de I'aptitude a la fonction

AVANT-PROPOS

1) La CEl (Commission Electrotechnique Internationale) est une organisation mondiale de normalisation
composée de I'ensemble des comités électrotechniques nationaux (Comités nationaux de la CEl). La CEi a
pour objet de favoriser la coopération internationale pour toutes les questions de normalisation dans les
domaines de l'électricité et de I'électronique. A cet effet, la CEl, entre autres activités, publie des Normes
internationales. Leur élaboration est confiée & des comités d'études, aux travaux desquels tout Comité
national intéressé par le sujet traité peut participer. Les organisations internationales, gouvernementales et
non gouvernementales, en liaison avec la CEl, participent également aux travaux. La CEl collabore
étroitement avec I'Organisation Internationale de Normalisation (ISO), selon des conditions fixées par
accord entre les deux organisations.

2) Les décisions ou accords officiels de la CEl en ce qui concerne les questions techniques, préparés par les
comités d'études ol sont représentés tous les Comités nationaux s'intéressant a ces questions, expriment
dans la plus grande mesure possible un accord international sur les sujets examinés.

3) Ces décisions constituent des recommandations internationales publiées sous forme de normes, de
rapports techniques ou de guides et agréées comme telles par les Comités nationaux.

4) Dans le but d'encourager l'unification internationale, les Comités nationaux de la CEl s'engagent
a appliquer de fagon transparente, dans toute la mesure possible, les Normes internationales de la CEl
dans leurs normes nationales et régionales. Toute divergence entre la norme de la CEl et la norme
nationale ou régionale correspondante doit étre indiquée en termes clairs dans cette derniére.

La Norme internationale CEl 1309 a été établie par le sous-comité 59G: Petits appareils
de cuisine, du comité d’'études 59 de la CEIl: Aptitude a la fonction des appareils €lectro-
domestiques.

Le texte de cette norme est issu des documents suivants:

Dis Rapport de vote

59G(BC)35 59G/48/RVD

Le rapport de vote indiqué dans le tableau ci-dessus donne toute information sur le vote
ayant abouti & I'approbation de cette norme.

Dans la présente norme, les caractéres d’'imprimerie suivants sont utilisés.
— modalités d’essais: caractéres italiques;

— notes: petits caractéres romains;
— autres textes: caractéres romains.
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INTERNATIONAL ELECTROTECHNICAL COMMISSION

DEEP-FAT FRYERS FOR HOUSEHOLD USE -
Methods for measuring the performance

FOREWORD

1) The IEC (International Electrotechnical Commission) is a worldwide organization for standardization
comprising all national electrotechnical committees (IEC National Committees). The object of the IEC is to
promote international cooperation on all questions concerning standardization in the electrical and
electronic fields. To this end and in addition to other activities, the IEC publishes International Standards.
Their preparation is entrusted to technical committees; any IEC National Committee interested in the
subject dealt with may participate in this preparatory work. Internationai, governmental and
non-governmental organizations liaising with the IEC also participate in this preparation. The IEC
collaborates closely with the International Organization for Standardization (1SO) in accordance with
conditions determined by agreement between the two organizations.

2) The formal decisions or agreements of the IEC on technical matters, prepared by technical committees on
which all the National Committees having a special interest therein are represented, express, as nearly as
_possible, an international consensus of opinion on the subjects dealt with.

3) They have the form of recommendations for international use published in the form of standards, technical
reports or guides and they are accepted by the National Committees in that sense.

4) In order to promote international unification, IEC National Committees undertake to apply IEC International
Standards transparently to the maximum extent possible in their national and regiona!l standards. Any
divergence between the |IEC Standard and the corresponding national or regional standard shall be clearly
indicated in the latter.

International Standard IEC 1309 has been prepared by sub-committee 59G: Small
kitchen appliances, of IEC technical committee 59: Performance of household electrical
appliances.

The text of this standard is based on the following documents:

DIS Report on voting

59G(C0O)35 59G/48/RVD

Full information on the voting for the approval of this standard can be found in the report
on voting indicated in the above table.

In this standard, the following print types are used:
~ test specifications: in italic type;

— notes: in small roman type;
— other text: in roman type.
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FRITEUSES A USAGE DOMESTIQUE -
Méthod.es de mesure de I’aptitude a la fonction

1 Domaine d’application et objet

1.1 Domaine d’application

La présente Norme internationale s’applique aux friteuses électriques & usage domestiqu.
ayant une contenance maximale de 4 | d’huile ou de graisse.

Cette norme a pour but d’énoncer et de définir les principales caractéristiques ' prfor-
mance des friteuses intéressant l'utilisateur, de décrire les méthodes normaisée> pour
mesurer ces caractéristiques et de fournir des indications pour I'évaluatior dec ré: ultats.

En tenant compte du faible degré de précision et de répétabilité, di au:: variaiions dans le
temps et a l'origine des matiéres et ingrédients utilisés pour les ese~is 2t & l'influence du
jugement subjectif des personnes réalisant les essais, les méthode~ d'ex sai décrites sont
plus fiables lorsqu’elles sont utilisées pour des essais comparatifs Jd’un certain nombre
d’appareils réalisés dans & peu prés le méme temps, dai.s le meme laboratoire, par le
méme opérateur et avec les mémes ustensiles, plutét que pour essayer des appareils
uniques dans différents laboratoires.

1.2 Aspects exclus du domaine d’application

Cette norme ne traite ni de la sécurité ni des orecariptions de performance.

2 Références normatives

Ne s’applique pas.
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DEEP-FAT FRYERS FOR HOUSEHOLD USE -
Methods for measuring the performance

1 Scope and object

1.1 Scope

This International Standard applies to electric deep-fat fryers for household use with a
capacity of up to 4 | of oil or fat.

The purpose of this standard is to state and define the principal performance charac.r-
istics of deep-fat fryers which are of interest to the user, to describe test method. fo.
measuring these characteristics and to give some guidelines for the evaluation f 1>e te 5t
results.

Taking into account the low degree of accuracy and repeatability, due to voriaiions in time
and origin of test materials and ingredients and to the influence of the tubjec’ive judge-
ment of test operators, the described test methods may be appliea . mc.e ieliably for
comparative testing of a number of appliances at approximatei, the same time, in the
same laboratory, by the same operator and with the same utensic .ather than for the
testing of single appliances in different laboratories.

1.2 Aspects exciuded from the scope

This standard is concerned neither with safety nor ith hrerformance requirements.

2 Normative references

Not applicable.
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